
Rezept der Woche 

 

 
 

 
 

 
Wilhelm Lammerschmidt Fleischwaren GmbH 

Hauptstraße 27, 49326 Melle 

Fleischerfachgeschäfte 
Neuenkirchen: 05428/9415-14   

Melle: Kaufhaus Böckmann 05422/42501 
 

 
 

Bayrischer Biergartensalat 

 
 

 

2 kg  festkochende Kartoffeln     - kochen, abschrecken und pellen 

2 Stg.  Porree      - feine Ringe schneiden 

1/8 l  Wasser      - aufkochen, Porree 1 Min. darin 

1 Teel.  Gemüsebrühe       garen und vom Herd ziehen 

 

8 – 10 Eßl. Essig      - unter- 

8 Eßl.  Gurkensud     - rühren 

4 Eßl.  Senf      - abschmecken, Kartoffeln in Scheiben  

Salz, Pfeffer      - schneiden und mit der Marinade über- 

  gießen und gut durchziehen lassen. 

 

2 Bd.  Radieschen     - in Spalten schneiden 

6 – 8 Gewürzgurken     - in Scheiben schneiden 

1 Bd. Schnittlauch     - Röllchen schneiden, alles unter die  

       Kartoffeln rühren, nochmals  

       abschmecken. 

 

6 mittelgroße Zwiebeln     - feine Ringe schneiden 

 

4 Eßl.  Mehl     - Zwiebeln darin wenden, abklopfen 

 

800 g  Fleischwurst oder Fleischkäse   - Streifen schneiden 

 

4 Eßl.  Öl     - erhitzen. 2 – 3 Min. darin anbraten, 

       heraus nehmen, anschließend die 

Zwiebel- 

       ringe darin goldgelb anbraten. Mit der 

       Wurst über den Salat verteilen. 

 

Dazu schmeckt Laugengebäck. 

 

 


