Regerd der Weocke

Bayrischer Biergartensalat

2 kg festkochende Kartoffeln - kochen, abschrecken und pellen
2 Stg. Porree - feine Ringe schneiden

1/8 1 Wasser - aufkochen, Porree 1 Min. darin

1 Teel. Gemiisebriihe garen und vom Herd ziehen

8 — 10 EBI. Essig - unter-

8 EBL. Gurkensud - rithren

4 EBI. Senf - abschmecken, Kartoffeln in Scheiben
Salz, Pfeffer - schneiden und mit der Marinade tiber-

gieBen und gut durchziehen lassen.

2 Bd. Radieschen - in Spalten schneiden

6 — 8 Gewilirzgurken - in Scheiben schneiden

1 Bd. Schnittlauch - Rollchen schneiden, alles unter die
Kartoffeln rithren, nochmals
abschmecken.

6 mittelgrofle Zwiebeln - feine Ringe schneiden

4 EBl. Mehl - Zwiebeln darin wenden, abklopfen

800 g Fleischwurst oder Fleischkise - Streifen schneiden

4 EBL. Ol - erhitzen. 2 — 3 Min. darin anbraten,

heraus nehmen, anschlie8end die
Zwiebel-

ringe darin goldgelb anbraten. Mit der

Waurst iiber den Salat verteilen.

Dazu schmeckt Laugengebick.

Wilhelm Lammerschmidt Fleischwaren GmbH
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Fleischerfachgeschafte
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